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Cikolatali Brownie

Oneelikle s yumurtay ve bir su bardads seker bir
kangtirma kabima koyup iyice grptim. Kansim
iyice kbplrdikten sonra igine bir cay bardad sit.
Ivir cay bardage sivi yadg ve birkac kagik kakao ekie-
dim. Malzemeler giizelce kanstrdiktan sonra,
eleyerek un, kabartma tozu ve vanilin ekledim,
Hamurun piruzsiz olmas igin ivice kangtirdim,

Hazirladigim kek hamurunu yaglanmis bir borca-
ma doktum ve onceden imtilmig 180 derece finn-
da yaklagk 25 dakika pigirdim, Kek finnda piger
ke sosunu hazrkmaya Bagladim, Bunun igin bie
ket ik tencereye ki su bardade sut, bir ¢ay bardad
seher, (ki yermek kasigi kakao ve bir cay bardadi
s yag koydum, Seker enyene kadar kangtirarak
hafifge isttim ama kaynatmadin,

Sef - Madina

Patatesli Tavuk

Patatesli firnda tavuk yapimi
oldukca  kolaydir. Tavuk
parcalar ve dilimlenmis pata-
tesler bir tavaya yerlestirilir,
Uzerine eksi krema ve mayo-
nez sosu dokiilerek firina
gonderilir. Bu tarifte tavuk
but ve butlarini kullanmaniz
daha iyi olur yemek daha sulu
ve lezzetli olur.

Sef - Ayaulim

Besparmak - Kazakistan

Besparmak, Kazakistanin en tnli ve
geleneksel yemeklerinden  biridir.
Adini elle yenilmesinden alir; "bes
parmak” yani “bes parmakla yemek”
anlamina gelir. Bu yemek, Kazak kul-
turtinde misafire duyulan sayginin bir
simgesidir ve genellikle digin,
dogum, bayram ve diger 6zel giinler-
de yapilir. Aile ve arkadaslarla birlikte
yenir, bu ylzden aym zamanda bir
paylasim ve birlik sembolidr.

1. Etin Hazirlanmas::
Buyiik bir tencereye koyun eti konur ve yu-
musayana kadar haslanir. Etin haslama
sUresi genellikle 2-3 saati bulabilir. Bu stire
icinde etin yadi ve lezzeti suya gecer. Elde
edilen bu et suyu daha sonra hem hamurun
haglanmasinda hem de servisigin kullanilir,

2, Hamurun Yapilmass:
Un, su ve tuz kanstinlarak sert bir hamur
elde edilir. Hamur birkac dakika dinlendirilir,
ardindan ince bir sekilde agilir. Ince agilan
hamur, kare veya uzun seritler halinde kesi-
lir. Bu hamwurlar Besparmak'in temel kismini
olusturur,

3. Hamurun Pisirilmesi:
Kesilen hamur parcalan, etin haslandigi et suyunda pisirilir. Bu islem, hamura etin aromasini verir ve lezzetini
artirir.

4. Sogan Sosunun Hazirlanmasi:
Soganlar ince ince dogranir ve biraz et suyu ile kanstinhr. Bu kansim, yemege ekstra bir lezzet katmak icin ku-
llamilir.

5. Servis:
Biiyiik bir servis tabagina énce haslanmis hamurlar yerlestirilir, Uzerine dilimlenmis pismis et parcalan kenur,

Shola - Afganistan
Shola Yapilist

1. Pirinci Hazirlama: Pirinci 20 dakika suda bekletin, yikayip stzln ve bir kenara koyun.

2. Fasulyeyi Hazirlama: Yesil fasulyeyi de 15 dakika suda bekletin, yitkayip stiziin.

3. Sogani Kavurma: Tavada sodani yagda pembelesene kadar kavurun. Targin, karanfil, karabiber,
sarimsak, kimyon ve tuz ekleyin. Uzerine yarim su bardadi su koyup 3-4 dakika kavurun.

4. Fasulye Eklenmesi: Islattiginiz mung fasulyesini ekleyip yan pisene kadar pisirin.

5. Piring Eklenmesi: 2-3 su bardadi su ve pirinci ekleyin. Orta ateste piring ve fasulye yumusayana
kadar pisirin. Gerekirse biraz daha su ekleyin,

6. Son Asama: Shola'yi kisik ateste 10 dakika daha pisirin. Pistikten sonra servis edebilirsiniz.
Kafte Yapilisi

1. Sodam kavurup sodutun. Kiyma, sodan, baharat, zencefil ve sanimsad kanistinp yogurun. Kiigiik

kéfteler yapin.

2. Tavada kalan sogan, baharat, zencefil-sanmsak ezmesi ve domatesleri kavurun. Yogurt ve su ekle-
yip sosu hazirlayin.
3. Kofteleri sosa ekleyip kisik ateste pisirin. Nane, kisnis ve biber ekleyip koyu kivam alinca servis edin.



Batun sinifim Yeni Yili o
kutlamak icin bir araya g
geldi. Cok guzel vakit
gecirdik. Dans ettik,
gulduk ve eglendik.

Lezzetli bir pasta yedik.
Abdullah en cok onu
begendi, bu yuzden
yluzunden yemeye karar
verdi ve Dilnaz ona
yardimci oldu.

Arkadaslarimizla ve bizimle birlikte eglenen

sevdigimiz 6gretmenlerle harika vakit gecirdik. Bu
anilar uzun stre hafizamizda kalacak ve her zamang
gulumsememize neden olacak.




Evliya Celebi sinifi
Madina ve Inkar

Ulke en ing
oclenckléri

Japonya - “Hanami”:Japonya’da kiraz
giceklerini izleme gelenegi, hayatin gegici
dogasini ve guzelligini simgeler.

Grubumuzda herkesin kendi kiltirune
Hindistan - “Holi?:Baharin| ait ozel hikayeleri ve gelenekleri var.

w lisini Bt kitiliizi Ornegin, biri bayramlarda ailesiyle
o SELISINL, SEVElyl Ve otu ugun birlikte yaptigi yemeklerden

iyilige karsi1 zaferini kutlayan bahsederken, bir digeri kendi

renkli ulkesindeki dugun adetlerini anlatiyor.
’ Bu sayede, her derste yeni bir sey
topraklarla yapilan festival.k. dgreniyoruz. Farkli tlkelerin

geleneklerini tanimak bizi hem
birbirimize yakinlastiriyor hem de
dinyaya farkli bir gozle bakmamizi
sagliyor.Turkce 6grenirken yalnizca dili
degil, aym zamanda Turkiye’'nin
. kiltranu de kesfediyoruz. Bu, kendi
Olileri  onurlandirmak  igin kalturlerimizi karsilastirmak ve
{ sunaklar, zenginlikleri gormek igin harika bir firsat.
d renkli siislemeler wve sunaklarla |Belki de bizim simifimiz, farkli kiltiirlerin
g kutlanan uyum iginde nasil yasayabileceginin en
bir giin. guzel ornegidir.

' : Meksika -
o “Dia de los Muertos”™:

il ispanya - “La Tomatina”: Her yil Bufiol'da
{ diizenlenen, insanlarin birbirine domates
attig1 eglenceli ve kaotik bir festival.

&M yeni yil kutlamasinda, £
5 sokaklarda su

su dokerek
| iyi sans dilenir.

Sonug olarak, TOMER sinifimiz sadece bir egitim yeri
degil, ayni zamanda bir kultirel bulusma noktasidir. Biz
burada 6grenmekle kalmiyor, ayni zamanda dostluklar

kuruyoruz ve birbirimizden ¢ok sey 6greniyoruz.
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Helvali Karsilama

Evliya Celebi'nin sinifindan iki 6gretmen, iki farkl gln boyunca
agrencilerine surpriz yaparak sehirlerine ozel helva ikraminda

bulundu. Yarmyil tatili yaklasirken
Osmangazi Oniversitesi
dgrencileri yavas yavas
cantalannm topluyor ve
dlkelerine gitmeye
hazirlamiyor. Tatil Ocak
ayinin 25'inde bashiyor
ve Subat ayinin 2'sinde
bitiyor.Bu arada bazi
égrenciler tatile erken
baslayip birkac giin
once ailelerini zivarete
gittiler, ancak tatile
gitmeyi planlayan
agrenciler de var. Kendi
dlkeleri yok ve tatillerini
Tiirkiye'yi ziyaret
ederek veya evierinde
vakit gecirerek bitirmek
istivorlar.

AYSEGUL HOCA MERVE HOCA

Konyali Aysegul Hoca, Kastamonu sehrinden Merve
égrencilerine sehirlerinden Hoca, 6grencilerine kendi
helva getirerek bu sehrin sehrinden helva getirerek
hediyelik esyalarindan birini surpriz yaparken, 6grenciler
tanittl. Konya, TUrkiye'nin de Turkiye'nin kuzeyinde yer
sayih sehirlerinden biridir ve alan Kastamonu'ya yakin bir
buylk sair Meviana'nin yerde bulunan bu sehrin
mezan buradadir. tathilanndan biriyle tamismis
oldular. Karadeniz.




1AL

ANTALYADA SINIE ILE DINLENME

Eglence ve Yemek

Antalya’da yapilacak bircok
sey var. su parklar, tekne
turlan, alisveris ve yerel
pazarlarda gezmek. Ayrica
burada c¢ok lezzetli Turk
yemeklerini  tadabilirsiniz.

Kebap, pide (Tlrk pizzasi) ve §

EVLIYA CELEBI

DAUREN

baklava gibi tatllar mutlaka =
R -

denenmell.
Antalya -
Gunesli Kalbi

Antalya, Turkiye'nin en
populer tatil sehirlerinden

- TI -- E..
Tlrkiye'nin _ , »S7et =

biridir ve her yil milyonlarca =

turisti kendine ceker. Sehir,
Akdeniz kiyisinda yer alir ve
sicak havasi, gluzel plajlari ve
tarihi yerleriyle Gnluddr.

Antalya, tatil icin mikemmel bir yerdir. ve

ABDULLA

< b tekneleri
keyiflidir.

Antalya’da Nereleri
Gezmelisiniz?

Sehir merkezinde eski sehir
bolgesi Kaleici bulunur.
Burada tarihi evler, dar
sokaklar ve Roma
déneminden kalma
Hadrian Kapisr'ni

~ gorebilirsiniz.  Ayrica, yat

limaninda yardyls yapip
izlemek  gok

Dogayi sevenler icin Diden

Selalesini ziyaret etmek
harika bir secimdir.
Selalenin suyu buytk bir
gurllthyle denize dokalar
manzarasl cok

Deniz, giines, doga, lezzetli yemekler ve etkileyicidir! Ayrica Lara ve

tarihi yerler burada bir arada. Eger keyifli Konyaalti

plajlar, deniz

bir tatil ariyorsaniz, Antalya sizi kesinlikle keyfi yapmak icin en gizel

mutlu edecek!

yerlerden biri
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